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YESIL ELMALI KEK

3 adet yumurta

8 corba kasiJi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi siviyag

4 corba kasig yogurt

2,5 su bardagi un

3 adet yesil elma

3 corba kasi§i toz seker

1 ¢corba kasigi tereyagd

Deliksiz kek kalibi tereyagiyla bolca yaglanir, toz seker serpilir. ElImalar soyulur, dilimlenir ve sekerin Uzerine
dizilir. Kisa sureligine bir kenarda bekletilir. Yumurta ve seker iyice ¢irpilir. Yogurt, yag ilave edilir, kisa slre

daha karistirilir. Sonra un, kabartma tozu ve targin eklenir. ElImalarin tGzerine dékuilar, 175 derece firinda 45

dakika pisirilir. Firindan alindiktan 20 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.
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