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YESIL DOMATES VE CIN BIBERI TURSUSU

3 kilo yesil domates

2 kilo cin biberi

1 orta boy hazir izim sirkesi
1 yemek kasigdi toz seker

1 yemek kasigdi limon tuzu

3 yemek kasi@i iri tursu tuzu
3 tane irice bas sarimsak

3 bardak su

Biberleri, domatesleri en az bir saat soguk suda bekletelim ki biraz sertlegsin, bu arada sarimsaklarimizi
soyalim. Daha sonra domateslerin saplarini temizleyelim ve bicakla rasgele karinlarina gizikler atalim ki icine
tursu suyu girip tursumuz gizel olsun, sonra cin binerlerinin de saplarini temizleyelim. Ayri ayri kavanozlara
birakalim, ama ben yesil domates tursum biraz aci olsun diye cin biberinin irilerinden biraz kattim. Sizin
zevkinize gore siz katmak zorunda degilsiniz, sonra kavanozlara soydugumuz sarimsaklardan ara ara katalim.
Simdi tursumuzun suyunu hazirlayalim. Tuzu, sekeri ve limon tuzunu ¢ukurca bir kaba koyalim. Uzerine
suyumuzu birakip elimizle karistirip eritelim. En son sirkeyi katalim ve bir kepge yardimiyla kavanozlara tursu
suyumuzu ekleyelim. Eger eksik gelirse birer bardak daha Gzerlerine su birakabilirisniz, sonra kapaklarini sikica
kapatalim ve serin ve karanlik bir yerde muhafaza edelim.
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