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YESIL DOMATES TUZLUSU KAVURMASI (GIRESUN)

Giresun Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

Malzemeler:

8 adet yesil domates
2 adet orta boy sogan
1 kasik tereyagi

1-2 kasik sivi yag.

Hazirlanisi:

Tuzlu domates: Domatesler yikanir ve istege gére biitiin olarak veya dilimleyerek kavanoza konur. Uzerine
domatesin miktarina gdre kalin (iri) tuz konur, kavanozun agzina kadar su ile doldurulur ve saklanir.
Kavurmasi: Tuzlu domates bol su i¢ine konulur ve tuzun ¢ikmasi saglanir. Tuzu ¢ikinca domatesler bitin ise
istenilen buyUklUkte dogranir. Tencere eritilen yagla sodanlar kavrulur ve domatesler ilave edilir. Karistirlarak
pisirilir. Alti kisilir tencerenin kapag kapatilarak 5-10 dakika pisirilir.
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