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YESIL DOMATES CORBASI

500 gr yesil domates

1 su bardag st

1 adet yumurta

1.5 yemek kasidi un

3 eyemek kasidi sana klasik kase
1 tutam kirmizi biber ( toz )

1 tutam taze nane

Domatesleri yikayip bir tencereye koyuyoruz. Uzerini 3-4 parmak gegecek kadar su ilave edip kaynatiyoruz.
Kaynatip iyice yumugsayan domatesleri blendirdan gegiriyoruz.Daha sonra slizgegten gegiriyoruz.

Bir bardak sUtln icine yumurtayi kirip iyice ¢irpiyoruz.

Tencereyi ocada koyup i¢ine sana yagdi ilave edin yag eriyince unuda ilave edip hafif¢e unu kavurun.Daha sonra
hazirladiginiz domates suyunu karistirarak ve yavas yavas ilave edin.

Gorba kaynayincaya kadar karistirin topaklanmamasi igin.

Gorbaniz kaynayinca ocagin altini kisin.hazirladiginiz stitlii yumurta kansimini gorbayi karigtirarak ilave edin bir
tasim kaynayinca ocaktan alin.

Tuzunu istege baglh olarak kullaniniz.

isterseniz lizerine kirmizi biberli sana yag ince kityilmis taze nane parmesan kasar peyniri rendesi ekleyerek
servis yapabilirsiniz)
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