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YESIL DOMATES CORBASI

Yesil domates (6 adet orta boy, 600 gram)
Kuru sogan (1 adet orta boy)

Maydanoz (3-4 dal dogranmig)

Kereviz sapi (3-4 dal dogranmig)

Tuz (1 tath kasidr)

Karabiber (1 cay kasigi)

Havug (1 adet orta boy)

Margarin ya da tereyag (3 corba kasig)
Tulum peyniri (3 corba kasigi)

Un (3 gorba kasigr)

Soguk su (7 su bardag)

Margarin ya da tereyaginizin yarisini (1,5 gcorba kasigi) tencereye koyarak ve yanmamasina dikkat ederek eritin.
Ince dogradiginiz orta boy bir adet sodani, ince dilim seklinde dogradiginiz bir adet orta boy havucu, dogranmig
3-4 dal maydanoz ve gene dogranmis 3-4 dal kereviz sapini yada koyarak giizelce kavurun.

1-2 dakika kavurma isleminden sonra yesil domatesleri ince ince dogranmis olarak tencereye koyun ve
kavurmaya yaklasik 10 dakika devam edin.

Domatesler erimeye baglayinca 7 bardak su ekleyin. Su kaynadiktan sonra karistirarak tim malzemenizin plre
haline gelmesini saglayana kadar kaynatmaya devam edin.

Purenizi bir baska kaba tel stizge¢ yardimi ile szdirtin. Bdylece posanin ana malzemeden ayrilmasini saglamis
olursunuz.

Pirenizi bekletirken geri kalan yaginizi miyane hazirlamak igin tencereye koyup yagi kizdirin. Uzerine unu
ekleyerek kavurun.

Kavurma igleminizden sonra kabiniza pirenizi ekleyerek bir sir strekli kanstirin ve karisimin tamamen
Ozlesmesini saglayin. Kaynamaya baslayinca tuz ve karabiberi ekleyin. Gorbaniz servise hazir.

Servis yaparken gorbanizi servis tabaklarina aldiktan sonra izerine yarim gorba kasigi tulum peynirini dilerseniz
top seklinde dilerseniz serperek eklemeyi unutmayin. Isteginize gére ince yesil sogan dallarindan da
serpistirerek sisleme yapabilirsiniz.

Not: Segeceginiz domateslerin olgun ama kizarmamig olmasina 6zen gdsterin. Pureyi olustururken mikser
kullanmaniz énerilir. Hem daha kolay yapmis olur hem de daha fazla malzemeden faydalanmis olursunuz.
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