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YESIL DOMATES CORBASI

Vedat Basaran

1 kg. yesil domates

100 gr. tulum peyniri

2 su bardagi sut

2 adet kirmizi dolmalik biber
100 gr. tereyagdi

1 adet tavuk suyu tablet

1 yemek kasigi un

2 tath kasig tuz

Karabiber / Arzuya goére

Domatesleri iri parcalar halinde dograyin. 1 litre suya 1 adet tavuk suyu tablet atip kaynatin. Domatesleri,
blylcek bir tencereye koyun. Ustlni értecek kadar su ilave edin. 15 dakika, domatesler yumusayincaya kadar
pisirin.

Bir kabin icinde 1 yemek kasidi unu bir bardak su katarak karistirin. Stizgegten gegirip bir bagka kaba aktarin.
Biberleri, 200 C derecede isitilmig firinda, biraz su katip yumusayincaya kadar pisirin. Haglanip yumusayan
domatesleri ezerek slizgecten gegirip derince bir tencereye aktarin. 100 gr. tereyadini katip; karabiber, 2 tatl
kasiJ! tuz, 2 bardak sit, 2 bardak da hazirladiginiz tavuk suyundan ilave edin. Karigtirip kaynatin. Pigen
biberlerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kiip seklinde dograyin.

Kaynayan ¢orbanin Ustiinde biriken képukleri alin. Un ve su karigimini azar azar, karistirarak corbaya ilave edin.
Biriken kdpukleri tekrar alip, dogradiginiz kirmizi dolmalik biberleri katip, 10 dakika daha, yavas ateste pisirin.
Rendelenmis tulum peyniri ilave edip servis yapin.
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