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YESIL DAG SALATASI

1 biyUk salatalik (kabugu soyulup, ince dilimlenmis)
500 gr yesil Gzim (yikanip, her biri ortadan 2'ye kesilerek ¢ekirdekleri gikariimig)
2 su bardagi su

150 gr limon jélesi

3 corba kasi§i portakal suyu

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 ¢corba kasigi sodan (¢ok ince dogranmig)

1/2 kahve kasigi pul kirmizibiber

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 yesil salata (yikanip, kiyilmis)

Marinadi:

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 corba kasigi sirke

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 kahve kagsi§i toz hardal

Marinadi hazirlamak igin orta boy bir kasede zeytinyag, sirke, tuz, biber ve hardal ¢atalla iyice karigtiriniz.
Salatalik ve Gztumleri kaseye koyup, en az 30 dakika marinadda dinlendiriniz.

KugUk bir tencereye 1/2 su bardadi su koyup, orta ateste kaynatiniz. Tencereyi atesten alip joleyi ekleyerek, jéle
eriyene kadar karistiriniz. Jéle eriyince, kalan 1+1/2 su bardadi suyu ekleyiniz. Portakal suyu, limon suyu,
sogan, pul kirmizibiber, tuz ve karabiberi ekleyip karistiriniz. Jéleyi hemen hemen sertlesene kadar sogutunuz.
Salatalik ve Gztmleri slizerek marinaddan ¢ikarip (marinadi saklayiniz), kagdit pegete Ustlinde kurutarak, birazini
sUisleme icin ayirdiktan sonra, kalanlari jéleye ekleyiniz.

Joleyi kasikla, 3+3/4 su barda@i su alan bir kaliba aktariniz. Kalibi aliiminyum kagitla értiip, buzdolabinda 3-4
saat, j6le tamamen katilagsana kadar sogutunuz.

Yesil salatayi bir servis tabagdina déseyiniz. Kalibi buzdolabindan alip, dibini sicak suya batirip ¢ikararak joleyi
gevsettikten sonra, salatanin Ustiine ¢ikariniz. Ayirdiginiz iziim ve salatalik dilimlerini ¢gevresine dizip, Ustline
sakladiginiz marinaddan gezdirerek, servis ediniz.
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