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YESIL CORBA

Malzemesi:

250 gr. kugbasgi et

2 litre su

200 gr. kuzukulag

150 gr. iIspanak

50 gr. tereyadi

3 adet sogan

1 ¢corba kasigi un

5 adet patates

3 adet haslanmig yumurta
2 ¢orba kagsig margarin

Hazirlanisi:

Et parcalarini yikayin ve biraz su ilavesi ile iyice haglayin. Bagka bir tencerede tereyadini eritin. Klglk pargalar
halinde kesilmis olan ispanak ve kuzukulagini bu yagda hafif¢ce kavurun. Rendelenmis sogani ve unu bu
sebzelere ilave edin. Karistirdiktan sonra bu karigimi ¢ok az suyu kalmig olan et ile ayni tencereye gegirin. 2 litre
suyu ilave edin ve 30 dakika kaynatin. Patatesleri kli¢cUk par¢alar halinde kesin. 30 dakika daha kaynatin.
Haslanmis yumurtalari ince dilimler halinde kesin. Gorbanin yani sira yumurtalari ayri bir tabakta servis yapin.
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