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YESIL CORBA

Malzemesi:

5 su bardadi et suyu

1 su barda@i kiyllmis ispanak
1/2 bardak kiyilmig yesil biber
1 su bardadi kiyilmis karisik sebze (maydanoz, dereotu, biberiye, tere vs.)
1 ¢orba kasigi un

5 ¢orba kagsigi kaymak

1 bardak kiyllmig taze sogan
2 ¢orba kagiJi st

1 komposto kagigi limon suyu
4 adet lop yumurta

Hazirlanisi:

Et suyunu tencerede kaynatin. Ispanak, sodan, diger sebzeleri katarak agir ateste bir saat pisirin. Kabi atesten
alin. Kaymagi sitle ezin. Limon suyunu da katarak karistirin. Kaptan biraz et suyu alarak unu ezip halledin. Unu
kaymaga katarak iyice karigtirin. Karigimi kaba dokdin. Orta ategte karigtirarak koyulana kadar iyice karigtirin.
Gorbayi tabaklara alin. Ustlerini enlemesine kesilmig lop yumurta dilimleriyle stsleyerek servis yapin. Corbaya
arzu ettiginiz kadar tuz katin.
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