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YESIL CAYLI VE BEYAZ CIKOLATALI KEK

180 grun

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

80 gr beyaz cikolata

3 adet yumurta

120 gr margarin

1,5 tatl kagigi yesil cay tozu
150 gr pudra sekeri
1/2 cay kasigi tuz
UZERI ICIN:

File badem

Derin bir kaseye yumurta ve sekeri koyun ve kdpuk haline gelene kadar ¢irpin.

Un ve kabartma tozunu ayri bir kaba birlikte eleyin.

Uzerine tuzu vanilyayi ilave edin.

Gikolatay cam bir kaseye yerlestirin ve igi sicak su dolu bir tencereye kaseyle birlikte koyup eritin.
Margarini bir tencerede eritin ve sogumaya birakin.

Yumurtall karigima erittiginiz margarini ve elediginiz unlu karisimi déntsimlU olarak ekleyerek yavasga
karistirin.

Hazirladi§iniz bu hamurun 1/3 Uk kismini ayirin ve bu kizma yesil ¢ay tozu ekleyin.

Hamurun 2/3 10k kismina da erimis beyaz cikolatayi ekleyin.

Uzun bir kek kalibina yagdh kagit serin ve beyaz cikolatall kek hamurunu Gzerine yayin.

Yesil cayli kismi da tekrar Gzerine dokiin ve bademleri Uzerine serpin.

Onceden 180 C[?] ye ayarl firnda 45 dakika pisirin.
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