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YESIL CAYLI MINI KEKLER
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1 Su Bardag Tam Budday Unu

2 Tath Kasigi Kabartma Tozu

1 Tutam Tuz

Y2 Su Bardagi Esmer Seker

Y2 Cay Bardag Aygicek Yagi

% Su Bardag@i Hindistan Cevizi SUti

1 Tath Kagigi Vanilya Aromasi

Y2 Yemek Kagidi Piring Sirkesi

Y2-1 Yemek Kasigi Toz Yesil Cay (Matcha)
Kremasi icin:

Y2 Su Bardagi Tereyagi, Oda sicakliginda
1 Su Bardagi Pudra Sekeri

1 Tatl Kagigi Vanilya Aromasi

Uzeri icin:

Cikolata Parcalari

Finni 180 derecede énceden isitin. Cupcake firin kalibina dilediginiz cupcake pisirme kagitlarini yerlestirin.

Bir karistirma kabinda tam budday unu, kabartma tozu, 1 tutam tuz ve sekeri iyice karistirin. Ardindan sivi yag,
hindistan cevizi sttl, vanilya aromasi, piring sirkesi ve toz yesil cayi da hazirladiiniz karisima ilave edip, bir
mikser yardimiyla tim malzemeleri yaklasik 2-3 dakika ¢irpin.

Hazirladiginiz hamur karisimini cupcake kaliplarina esit sekilde dékin ve karigimi dékerken her bir kabin
Uzerinde bir parmak kalinhdinda bosluk birakin. Hazirladiginiz mini kekleri firina verin ve yaklasik 15-20 dakika
kontrol ederek pisirin. Kekleri firndan ¢ikarmadan dnce iglerinin pisip pismedigini kontrol etmek igin iglerine bir
kdrdan batirin, eder kirdan temiz ¢ikiyorsa kekler pismis demektir.

Finndan ¢ikardiginiz mini kekleri kalibindan ¢ikarmadan énce 5-10 dakika kadar kendi halinde sogumaya
birakin. Ardindan kalibindan ¢ikarin ve bir tel izgara Gzerinde iyice sogumasini bekleyin.

Mini kekler sogurken bir yandan kremasini hazirlayin. Kremayi hazirlamak icin oda sicakhiginda bekleyen
tereyagini bir karistirma kabina alin ve el mikseri yardimiyla 5-10 dakika tereyagi beyaz krema kivamina
gelinceye dek ¢irpin. Ardindan kademeli olarak pudra sekerini ilave edin ve seker iyice eriyene dek ¢irpmayi
sUrdirin. TGm malzemelerin iyice karistigindan emin olun. Son olarak vanilya aromasini da ilave edip, bir kez
daha karistirin.

Hazirladiginiz krema karigsimini kendi hazirladiiniz bir krema sikma torbasina aktarin ve mini keklerin tizerine
dilediginiz sekilde sikin. Kremanin tzerine ¢ikolata parcalar serpistirip, servis edin.
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