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YESIL CAYLI KEK

1 su bardagindan bir parmak eksik tereyagi

2 su bardagi toz seker

3 adet oda sicakliinda yumurta

1 su bardag st

1 paket vanilya

Kakaolu karisim igin:

1 su bardagindan bir parmak eksik sade kek unu
Yarim su bardagi kakao

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yesil gayli karigim igin:

1 su bardagindan bir parmak fazla sade kek unu
2 tath kasigi toz yesil ¢gay (matcha tozu)

Yarim ¢ay kasigi tuz

Kakaolu karisim igin tim malzemeyi ¢irpma teli ile karistirin. Yesil cayl karigim icin malzemelerin tim0inU ¢irpma
teli ile kanistinin. Ayri bir yerde tereyadi ve toz sekeri mikserle karistirin. Yumurta, sdt, vanilya ilave edip iyice
karistirmaya devam edin. Hamuru ikiye bélin. Birinci par¢aya kakaolu karisimi, ikinci parcaya yesil cayli karisimi
ekleyip yogurun. Yaglanip kakao serpilen kek kalibina bir gorba kasigi kakaolu karisim, bir gorba kasigi yesil
¢ayl karisim dokerek, hamur bitene dek islemi tekrarlayin. Hamuru bicak yardimiyla ve dairesel hareketlerle

karistirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda, renk degistirene dek pisirin.
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