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YESIL CAYLI CHEESECAKE

8 parca biskuivi

50 gr. margarin

1 adet limon kabugu

2 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

600 gr. krem peynir

1 bardak sut

60 gr. erimig bitter ¢ikolata
2 yemek kasigi yesil cay

1 paket vanilya

Kek kalibini parsémen kagidi ile kaplayin. Biskivileri mutfak robotu ile kiiglk parcalara bélin. Erimis margarini,
biskuvileri ve limon kabudunu karistirin. Kek kalibinin altina serin. Buzdolabinda sogumaya birakin. Firini 175
dereceye ayarlayin. Bir kabin iginde krem peyniri ¢irpin. Siitl ilave edin ve iyice karigana dek ¢irpmaya devam
edin. Yumurtayi ekleyip tekrar ¢irpin. Karisimi 3 parcaya ayirin. 1. pargaya erimis gikolatayi ekleyin. 2. parcaya
vanilya tozunu ve 3. parcaya yesil cayi ekleyin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz kek kalibina sirasiyla ¢ikolatali
karisimi, vanilyal karigimi ve son olarak ta yesil cayli karisimi ddkin. Firinda yaklasik 50 dakika pisirin.
Pisirdikten sonra bir siire oda sicakliginda soguttugunuz cheesecake[?]i buzdolabina koyun, soguk olarak servis
yapin.
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