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YESIL BIBER TURSUSU (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 kg. yesil biber

1 bag nane

2 bas sarimsak

10 tane karabiber
1 su bardag iri tuz
2 sise Uzim sirkesi

YAPILISI

Biberler yikanir, kurutulur. Bigak ucu ile bag béliminden kiguk iki ¢izik gizilip, kavanozun igine tane
karabiberieri koyduktan sonra biberler sikica yerlestirilir. Uzerlerine sarimsaklar eklenir. Bir tencereye sirke ve
tuz konularak tuzun erimesi sadlandiktan sonra biraz ilitilip kavanaza dokdltr. Ustine yikanmis ve kurutulmus
taze naneler eklenerek agdzi sikica kapatilir. Bir hafta bekletildikten sonra servis edilir.
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