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YESIL BIBER SALATASI

10 adet dolmalik biber

1/2 kahve fincani zeytinyagi

5 adet aci uzun yesil biber

1 kahve fincani sirke veya limon suyu
10 adet siyah zeytin

tuz

1) Cok harli olmayan ates Ustiine oturtulmus tel 1zgaraya 10 adet dolmalik ve 5 adet de aci uzun yesil biberi
yerlestirerek biberleri yakmadan herbir taraflari iyice pisinceye kadar taunlar kizartmali, sonra da, her pisen
biberi atesten alarak, UstinUn zar gibi ince kabudunu soyduktan sonra, soyulmus biberleri bir tabaga muntazam
bir sekilde désemeli ve Ustlerine de bir miktar tuz serpmelidir.

2) Sonrfa ki¢Uk bir kdseye, 1/2 kah. fincani zeytinyagd ile 1/2 kah. fincani sirke veya limon suyu koyarak, bunlari
catalla iyice bir dégmeli ve bu suyu, tabaktaki biberlerin Ustlerine ddktikten sonra, biberlerin aralarina da birer
zeytin oturtmak suretile tabagdi sislemeli ve servis yapmalidir.
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