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YESIL BAHCE

2 su bardag yesil mercimek
4 su bardagi su

1 adet orta boy sogan

2 ¢orba kasig margarin

1 adet patates

Yarim demet maydanoz

3 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

Yikanmis mercimegi bol su ile bir gece éncesinden islatin. Suyunu siiziin ve 4 su bardadi su ile orta ateste 15
dakika pisirin. Ayri bir kapta yemeklik dogranmig sogani margarin ile birlikte hafif kavurun. Soyulmus ve kiip
dogranmig patates ile domatesi ilave edin. 1-2 dakika ¢evirdikten sonra, mercimegin i¢ine katin. Mercimek
yumusgayana kadar pigirmeye devam edin. Ocagin altini kapattiktan sonra, tuz ile karabiber ilave edip, karigtirin.
Uzerine ince kiyilmig maydanoz ve sivri biber ekleyin. 10 dakika dinlendirdikten sonra servis tabagina bogaltin.
Soguduktan sonra servis yapin.
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