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YERFISTIKLI VE UZUMLU PILAV

1,5 su bardagdi piring

Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 cay bardagdi tuzsuz ve soyulmus yer fistigi
1 cay bardag kuru Gzim

1 cay kasiginin ucuyla zerdecal

Tavuk suyu

Piringler Gstinl gececek kadar sicak suda yarim saat bekletilir.

Siviyag tencereye alinir, tencere atese oturtulur, yag 1sisninca yer fistigi atilir, sararana kadar kavrulur.

Uzerine yikanmig ve stiztlmis piring eklenir, beraberce birkag dakika daha kavrulur.

Uzerine ¢opleri ayiklanmig ve yikanmis kuru Gzim eklenir, Gzerini 2 parmak gegecek kadar tavuk suyu eklenir.
Gay kasiginin ucuyla zerdecal da eklenir ve tencerenin kapagi kapatilarak piringler suyunu ¢ekene kadar pigirilir.
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