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YERFISTIKLI PEYNIRLI KADAYIF BOREGI

h JIWww., h.com.tr

300 gram tel kadayif

125 gram tereyagi

150 gram dil peyniri

1 su bardagi dévilmuis yerfistigi
Serbeti igin:

2 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

2 damla limon suyu

Uzeri igin:

Toz antepfistig

Serbet igin tozseker ve suyu kaynatin. Ocaktan almaya yakin limon suyu ekleyip karigtirin. Ocaktan alip
sogumaya birakin. Diger taraftan eritilmis tereyagini tel kadayifin Gzerine gezdirip, elinizle iyice didikleyin ve
kadayifin tereyagini gekmesini saglayin. Daha sonra yarisini yaglanmis tavaya yerlestirip, izerine dil peynirini
koyun, ardindan yerfistigi serpin. Kalan tel kadayifi Gzerine yayip, elinizle iyice bastirin ve ocaga oturtun. Tel
kadayIf kizarana dek pisirin. Kizarinca ters y(iz edip, diger tarafini da pisirin. Ocaktan alip, iinmaya birakin.
Soguk serbeti ilik tel kadayifin Gizerine gezdirin. Uzerine toz antepfistigi serpin. llik veya soguk servis yapin.
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