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YERFISTIKLI KURABIYELER

Malzeme:

3,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

4 cay barda@ Bizim Mutfak Kakao

1,5 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1/2 cay kasig Tuz

20 gr Teremyag

1 cay bardagi Bizim Misir6zl Yagi

4 corba kasigi toz seker

4 corba kasig esmer seker

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay kasigi Bizim Mutfak Vanilya

170 gr yerfistigi ezmesi

125 gr Teremyag

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Bir tutam Tuz

Un, kakao, kabartma tozu ve tuzu gukur bir kasede harmanlayin. Ayri bir kaba Teremyag, siviyag ve esmer
sekeri ekleyin ve mikser yardimiyla birka¢ dakika ¢irpin. Yumurtalar ekleyip 2 dakika daha karigtirin. Daha
Onceden hazirladiiniz unlu karigimin yarisini siit ve vanilyayi ekleyin. Biraz daha karistirdiktan sonra unlu
karigimin geri kalan kismini ekleyin. Karigimi corba kagigr dolusu pargalar alarak firin tepsisine aralikli olarak
yayin. Onceden isitiimig 170 dereceye ayarli firinda 12-15 dakika kadar pigirin. Firindan alin, iinmaya birakin.
Kurabiyeleri spatula yardimiyla tepsiden ¢ikartip tamamen sogumaya birakin. I¢ malzemesini hazirlamak igin yer
fistigi ezmesi ile Teremyagi cukur bir kaba alin. Yiksek hizda mikserle karistirin. Mikserin hizini diigtiriin ve
karisimin igine pudra seker ilave edin. Biraz tuz serpip ylksek hizda 3 dakika daha karistirin. Kurabiyeleri bir
araya getirmek icin bir kurabiyenin tabanina hazirladiginiz i¢ malzemeyi striin ve diger kurabiyeyle birlestirin. Bu
islemi diger kurabiyeler icin de uygulayin. Servis yapin. (18 adet)
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