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YERFISTIGI KREMALI VE BADEMLI TART

https://www.elele.com.tr

500 gr toz seker

400 gr tereyagi

500 gr toz badem

80 grun

8 yumurta

5 gr Turk kahvesi
Yer fistikl krema icin:
400 ml krema

400 ml stt

200 gr yer fistigi ezmesi
100 gr yumurta sarisi
50 gr toz seker

150 gr beyaz gikolata
200 gr sitld gikolata

Tereyag! ve sekeri mikserle kdpurene kadar ¢irpin. Yumurtalari ekleyin ve karistirmaya devam edin. Badem,
Tark kahvesi ve unu ilave edin. 12 cm ¢apinda ve icleri yaglanmig kaliplara paylastirip 150 derece firinda 25
dakika pisirin. Yer fistigi kremasi i¢in, krema, sut, yer fistigi ezmesi, yumurta sarisi ve sekeri kisik ateste
karistirarak pisirin. Beyaz ¢ikolatayi ekleyin ve buzdolabinda 2 saat bekletin. Sttlu ¢ikolatayr benmari usuli
eritin ve yaglh kagit tizerine 1 mm kalinhidinda dékin. Soguduktan sonra yuvarlak kalip yardimiyla yuvarlak
parcalar ¢ikarin. lyice donmasi i¢in buzdolabinda bekletin. Kremayi krema torbasina doldurup kiiguk bezeler
seklinde kekin Uizerine sikin. Yuvarlak cikolata, krema ve gikolata seklinde siralamayi tamamlayin. Servis yapin.
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