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YERELMASI SOSU

250 gr yerelmasi

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi su

2-3 dal dereotu

Yerelmalari soyulur, bir kac parcaya kesilir. Kl¢lk bir tencereye atilir, su eklenir, yumugsayana kadar haglanir.
Sonra blenderden gecirilerek pire haline getirilir. Un, tereyadi bir ka¢ dakika kavrulur. Yerelmasi puresi eklenir,
biraz daha kavrulur. Soguk st ve tuz eklenir. En son kiyllmis dereotu katilir. Devamli karistirarak bir tagim
pisirilir. Bir kaseye konur.
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