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YERELMASI GRATEN

Malzemeler:

450 gram yerelmasi

1 adet sogan

1 adet patates

100 gram kasar peynir

2 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi un

Yarim litre stt

Yeteri kadar tuz karabiber maydanoz
2 yemek kasigi ufalanmis ekmek

Hazirlanisi:

Bir tencerede yag ile soganlari soteleyin. Sodanlar yumusayinca un ilave edin. Sodanlarla kavurun. Sutl birden
ekleyin. Kaynayincaya kadar karistirin. Firin kabini yagdlayin. Yerelmasi ve patatesi soyarak dilimleyin. Firin
kabina yayin. Pisirdiginiz sosu Uizerine dokin, tuz ve karabiber ekleyerek firina koyun. 200 derecede yaklasik 50
dakika pisirin. Bir kapta kiylmig maydanoz, ufalanmig ekmegi ve rendelenmis kasari karistirin. Firin kabini
firndan ¢ikartip peynirli bu karigsimi yemegin tzerine serpin. Tekrar firina koyarak 5-10 dakika Gzerini kizartin.
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