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YER ELMASI CORBASI

Anadolujet Magazin

500 g yer elmasi

1,5 ince dogranmis kuru sogan

Y2 dal ince dilimlenmis pirasa

50 g tereyadi

1 bardak sut

1 bardak krema

1,5 bardak su

1,5 bardak tavuk suyu

1 tutam tuz ve karabiber

1 tutam ince dilimlenmis frenk sogani

Yer elmalarini, disinda toprak kalmayacak sekilde sert bir fir¢a ile yikayin. Bir tencerede tereyagini eritip
soganlari soteleyin. Soganlar yumusadiginda pirasa, yer elmasi, sit, krema, su ve tavuk suyunu ilave edin ve
30-35 dakika boyunca kisik ateste kaynatin. Yer elmalari yumusadiginda tuz ve karabiber ekleyip, ¢corbayi
mutfak robotuna aktararak ptre haline getirin. Kivami koyu ise su ilave ederek kivamini inceltebilirsiniz. Frenk
sogani serpigstirip servis edin.
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