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YERELMASI CORBASI

Malzeme:

500 gram yer elmasi

30 gram kereviz

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 litre su

Karabiber

1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Suyu
200 gram mantar

2 ¢orba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
2 dal maydanoz

Mantarlari yikayip kasida sigacak sekilde dograyin ve ayri bir tavada zeytinyaginda kavurun. Yerelmasini
yikayin ve kabuklarini soyun. Kiiglk parcalar halinde kesin. Kerevizleri yikayip soyduktan sonra kip seklinde
kesin. Sogani julyen dograyin. 2 dis sarimsagi soyup tuzla havanda ezin. Bir tencerede kereviz, sogan ve
sarimsaklari sote edin. Yerelmasini ekleyerek sote etmeye devam edin. 1 bardak sicak suda eritilmis tavuk suyu
tableti ile kalan suyu malzemeye katin. Karabiberle tatlandirin. 10 dakika kadar pigirdikten sonra ocaktan alin.
Karigimi blenderden gegirin.. Corbayi servis kaselerine paylastirin. Uzerine dogranmis mantarlar ve kiyilmig
maydanoz ilave edin. Istege goére lavas ekmegi ile servis yapin.

Not: Yerelmasi ¢corbasina istede gére 1 adet dogranmis "Trif Mantar' da ilave edebilirsiniz.
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