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YERELMASI CORBASI

500 gr yer elmasi

1 yumurta

6 su bardagi su

1 cay bardagi bulgur

1 cay bardadi kirmizi mercimek
1 cay bardagi piring

1 yemek kasigdi tereyadi
1 bas sogan

1 limon

1 fincan sivi yag

Tuz

Kirmizibiber

Yerelmasinin kabuklari kazinip yikanir. Kliglk parcalara bélin(r.

Sogan soyulup dogranir. Tencereye dogranmis sodan, yer elmasi, tereyadi ve siviyagi koyarak agir ateste
pismeye birakilir.

Yerelmasi suyunu ¢ektikten sonra 6 bardak sicak su ilave edilir.

Yerelmasi hafif yumusaymca ayiklanmis, yikanmis piring, mercimek, bulgur ilave edilir.

Pistikten sonra mikserle cirpilip krema haline getirilir (veya stizgecten gegirilir).

Bir kapta yumurta iyice ¢irpilir. Yumurtaya limon suyu ilave edilerek bir miktar daha ¢irpilip ¢orbaya hizlica
karistirimak Uzere katilir.

Bir tavaya yagd konup kizartilir. Yaga kirmizibiber ilave edilip gorbanin Gzerinde gezdirilir. Sicak olarak servis

yapilir.
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