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YERELMASI CORBASI

500gr yer elmasi

1 cay bardagi piring

1 limon suyu

Tuz

Kirmizi biber

1 yemek kasigdi tereyadi
1 cay bardagi bulgur

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 yumurta

1 bas sogan

1 fincan sivi yag

Yerelmasinin kabuklarini kaziyin. Kugbasi seklinde dogranmis sogana, 1 kasik tereyadi ve 1 fincan sivi yag
yerelmasi suyunu ¢ektikten sonra 6 bardak sicak su ilave edin. Tuzu, mercimek ve pirinci, bulguru ilave ettikten
sonra iyice pisirin. Mikseriniz varsa, mikserle ¢irparak krema haline getirin, (veya slizgegten gegirin). Bir kapta
¢irpilmig yumurta ile limon suyunu gorbaya katin. Kirmizi biberli yagi kizdirip gorbanin Gstiine dékdin.
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