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YERELMASI CORBASI

https://www.elele.com.tr

12 adet kabuklu yerelmasi
12 adet arpacik sogan

250 ml tam yagh manda s0tu
250 ml tavuk suyu

50 gr tereyadi

2-3 corba kasigi zeytinyag!
Tuz

Karabiber

Arpacik soganlari ve kabuklari ile beraber yer elmalarini ikiye bdlin. Firinda 200 derecede, lizerine zeytinyagi
koyarak yarim saat pisirin. Tereyadi ekleyip biraz daha kavurduktan sonra manda sutlini de ekleyin. Kisik
ateste kestaneler yumusayincaya kadar pisirin. Pigtikten sonra blender?ldan gegirip, tavuk suyunu, tuz ve
karabiberi ekleyip lezzetlendirin. Dilerseniz badem, pastirma, kivircik maydanozu yagda soteleyip, incecik kiyin.
Servisten 6nce gorbanin Gizerine koyun.

Not: Yer elmasi ile yapilan ¢orbalarda tuz miktari normalden daha fazla kullanilmali. Tercihen deniz tuzu yada
maldon tuz kullanabilirsiniz.
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