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YERELMASI CORBASI

500 gr yerelmasi

1 adet havug

1 yemek kagigi un

2 silme yemek kagsigi tereyag!
1 su bardag st

5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Dereotu.

Yer elmasini ve havucu soyup, ince rendeleyin, veya mutfak robotundan gecirin. Tereyagini bir tencerede
kizdirip, rendelenmis sebzeleri ekleyin, kapagini kapatip, kisik ateste arada karigtirarak 5-6 dak. pisirin. Unu
ekleyip, karigtirarak 1 dak. kadar kavurun. Suyunu ekleyip, sebzeler iyice yumusayip, koyulagana kadar pisirin.
Altini kisip, sUtlini ekleyin ve bir tagim kaynatin. Tuzunu ve karabiberini ekleyip, karigtirip atesi kapatin. Ustiine
kiyllmig dereotu ile servis yapin.

Not: Tercihen, havug yerine, veya ek olarak; 1 Patates, 1 Pirasa, 1 Gay bardagi piring, 1 Gay bardagi bulgur, 1
Gay bardagi kirmizi mercimek, 1 Dal maydanoz kullanabilirsiniz.
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