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YERELMALI MAKARNA

Malzemeler:

250 gram yer elmasi

250 gram kepekli burgu makarna

1 adet havug

1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

3 dolu yemek kasidi konserve domates
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi soya sosu

Yeteri kadar dereotu limon

Hazirlanisi:

Yerelmalarini soyarak limonlu suya alin. Sodani yemeklik dograyin. Sarimsaklari ince kiyin. Havucu julyen (kibrit
¢Opu inceliginde) dograyin. Bir tavada zeytinyadi ile sogani ve sarimsaklari pembelestirin. Yerelmasi havug ve
domatesi de ekleyip 2-3 dakika kavurun. Soya sosunu da koyduktan sonra sebzelerin Gzerini 6rtecek kadar su
ekleyip 15 dakika pismeye birakin. Makarnayi haslayin. Haglanmig makarnayi sosla harmanlayarak servise
sunun.
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