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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

500 gram yerelmasi

2 adet sogan

1 cay bardak zeytinyagi
1 adet havug

1 adet domates

1 cay bardagi haslanmig bezelye
2 adet kesme seker

1 su bardagi su

1 adet limonun suyu
Yarim demet dereotu
Tuz

Krep igin:

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

2 corba kasiJi siviyag

3 ¢orba kasiJi un

Tuz

YERELMALI KREP

Yerelmalarini ayiklayip, kiigiik¢e dograyin. Sogani yemeklik dograyip zeytinyaginda pembelegtirin. Yerelmasi,
kip dogranmis domates, havug, kesme seker ve tuzu da tencereye alin. 1 su bardagi su koyup kisik ateste
suyunu hafifce cekene kadar pisirin. Tencereyi ocaktan alin. Yemek soguduktan sonra stizgegten gegirin.
Bezelye ve ince kiylmis dereotunu ilave edip, karigtirin. Bu arada krepleri hazirlayin. Bunun icin de krep
malzemesini ¢irpin. Yaglanmis kiiglk boy teflon tavaya 1 kepge krep hamurundan alin. Bir ylizl pisinde spatula
ile gevirip diger ylzlnu de pigirin. Hazirladiginiz yerelmasmi kreplerin igine doldurun. Krepleri rulo bigiminde
sarin. Uzerine yemegin suyunu gezdirin.

Not: Bu yemek, lezzetini ve tazeligini gabuk kaybedecegi i¢in en ¢ok 2 guin i¢inde tiketilmelidir.
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