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YERELMALI KIS

200 gram yer elmasi

1 su bardagi un

4 yumurta

50 gram tereyagi

1 adet sogan

Geyrek su bardagi eski kasar
1 su bardagi bezelye
Geyrek su bardagi soguk su
Geyrek su bardagdi krema

2 tath kasig taze kekik

Tuz

Karabiber

Diger tariflerdeki gibi firini dnceden 220 dereceye ayarlayin.

Daha sonra bir kabin iginde un ve tereyagdini kirinti halinde olacak sekilde bir hamur elde edin.
Igerisine 1 yumurta ve soguk suyu ilave edin.

Daha sonra kelepgeli kek kalibina yerlestirin, 20 dakika buzluga atin ve ¢ikarip 15 dakika pisirin.
Finndan ¢ikardiktan sonra isisini 170 dereceye disurun. Yer elmalarini soyun ve 10 dakika haglayin.
Bagka bir tavada soganlari soteleyin.

Hamurun igine yer elmasi, eski kagari ve sogani kat kat dizin.

Uzerine kalan yumurtayl, krema, tuz, karabiber ve kekigi ¢irpip ekleyin.

Son olarak bezelyeleri de ekleyip 1 saat kadar pigirin.
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