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YERELMALI HAVUG CORBASI

3 adet orta boy havug
1 kase yerelmasi

1 adet sogan

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

1,5 litre su

Terbiye igin:

2 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

Sogan ve havug rendelenir. Yerelmasi soyulur ve kiip dogranir. Tencereye yag konur. Sogan atilir, 5 dakika
kavrulur, yerelmasi eklenir. Kapak kapatilir, 10 dakika pisirilir. Sonra havug eklenir. 5 dakika sonra su ve tuz
katilir, bir tasim kaynatilir. Bu arada terbiye c¢irpilir. Kaynayan ¢orbadan bir kepge eklenir, sonra gorbaya katilir,
bir tik kaynadiktan sonra atesten alinir.
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