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YERELMALI GELIN CORBASI

Yarim kg yerelmasi

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardag pilavlik bulgur

1 cay badag pirin¢

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

7 su bardagi su

Yerelmeleri soyulur, ufak dogranir. Bir tencereye aktarilir. Uzerine 2 su bardagi su konur ve yumusayana kadar
pisirilir. Sonra blenderden gegirilerek piire yapilir. Bagka bir tencerede ince kiyilmig sogan yagda pembelestirilir.
Uzerine yikanmig bulgur, mercimek, piring ve kalan 5 su bardagi su konur, yumusayana kadar kaynatilir. Pire
yapilmis yerelmasi ve tuz da atilir, bir tagim daha pisirilir.
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