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YERELMALI BEZELYE

500 gr dana kiyma
2 adet sogan

2 adet domates

2 adet havug

4 adet yer elmasi

1 adet patates

1 ¢orba kasigi salca
50 gr margarin

Tuz

Karabiber

4 bardak su

1 tutam maydanoz
1 su bardagi bezelye

Bir sogani genis bir tencereye dograyip margarin ile kavuralim daha sonra baharat ve salgasini ekleyelim.
Haslanmig bezelyeleri atip ¢evirelim. Diger yandan domatesi, havucu, yerelmasini ve patates kip kiip dograyip
sogana ekleyelim bu karigimi 15 dakika kadar 2 bardak su ile kavuralim ve kiymalari top top yuvarlayip
tencereye birakalim 2 bardak daha su ekleyip pismesini bekleyelim. Servise hazir
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