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YERELMALI BALIK CORBASI

Hali¢ Universitesi

Yerelmasi 8.5 yemek kasigi
Patates 7.1 yemek kasig
Havug 7.1 yemek kasig
Kereviz 7.1 yemek kasig
Un 2.8 yemek kasig!
Tereyag 2.1 yemek kasigi
Balik suyu 1 bardak

Kereviz, patates, havug,yer elmasi julyen jlilyen dogranir ve kaynayan suyun igine atilir.

Kereviz yapraklarindan birkag tanesi, defne yapragi ve zeytinyadi da eklenerek haglanir.

Haslanan sebzelere yikanip birkag pargaya bdélinen levrekler de atilip haglamaya devam edilir.

Bagka bir tencereye tereyagi alinip biraz kavurduktan sonra un katilir ve kokusu ¢ikana kadar kavurulur.
1 cup soguk su dokillp topak olmamasi icin hizlica karistirilir.

Diger tarafta iyice pisen levrek ve sebzelerin suyu stzullr.

Bu su, kavurulan una dokalir.

Levrek alinip etleri didilir ve ¢corbaya katilir.

Corbamizi tatlandirdiktan sonra servise hazir.
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