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YEREL BOREK

1 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Beyaz peynir
Kizartmak igin:
Siviyad

Gukur bir kaba yumurta, sut, su konur ve ¢atalla iyice ¢irpilir. Tuz ve karbonat ve un ilave edilir. Orta sertlikte bir
hamur yapilir. 20 dakika kadar dinlendirilir. Sonra hamur 8 esit parcaya ayrilir. Her hamur merdaneyle ¢cay
tabagdi kadar aglilir. Yeteri kadar ezilmig peynir konur ve kapatilir, kenarlarina bastirilir. Tavaya bol yagd konur.
Kizinca boérekler teker teker kizartilir.
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