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YER FISTIKLI KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1-1,5 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
50 g oda sicakliinda tereyagi
100 g fistik kremasi

3 - 4 yemek kagig1 esmer seker

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Kaplama:

Yaklasik 10 adet yer fistigi

80 g bitter ¢ikolata

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Tereyagi, fistik kremasi, esmer seker, yumurta ve gekerli vanilini
bir ¢irpma kabina alin. Mikserin ¢irpici uglari ile yiksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine hazirladiginiz un
karisimini ilave edin ve iyice yogurun. Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar alip elinizle yuvarlayin, Gzerlerine
hafif bastirip firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Fistiklari ortadan ikiye bollin. Gikolatayl benmari yéntemi ile eritin. Kurabiyelerin yarisini gikolataya batirip tel
1zgara Uzerine alin. Gikolatal kisimlarin Gizerine fistik batirin. Donuncaya kadar bekletip servis yapin.
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