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YER FISTIKLI KAKAOLU SEKERPARE

2 adet yumurta

125 gr tereyagi veya margarin
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi irmik

1 su bardagi pudra sekeri
Aldigi kadar un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 yemek kagsidi kakao

1 yemek kasigi yogurt

1 klicUk kase tuzsuz yer fistigi (kabuklari soyulmus)
Serbeti igin:

4 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

2-3 damla limon suyu

Gukur bir kapta tim hamuru i¢in olan malzemeleri (yer fistig hari¢) yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edin. Yaglanmig firin kabina hamurdan ceviz biiyiklagiinde pargalar kopartin, elinizle yuvarlayin,
biraz bastirin, tepsiye dizin. Uzerlerine yer fistigini hafif bastirarak koyun. Onceden Isitilmig firnda 180 derecede
30-35 dk pisirin. Serbet malzemelerini kaynatin, limon suyu ekleyip 2 dk sonra ocagi kapatin. Tatlilar sicak,
serbet soguk olarak bulusturun.
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