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YER FISTIKLI KAKAOLU KEK

https://www.sabah.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

Yarim su bardagi st
Yarim su bardag@i sivi yag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao
1-1.5 su bardagi yer fistigi

Oncelikle seker ile yumurtalari bir kabin icinde iyice ¢irpin. Cok iyi karigtirmaniz kekin piif noktasi. Sonra siitii ve
yagi koyup bir miktar daha cirpin. Daha sonra unu, kabartma tozunu ve vanilyayi bir kapta karistirip eleyerek
karisiminiza ekleyin. En son rondodan gegirdiginiz yer fistiklarini ve kakaoyu ekleyin ve yine karistirin. 160
derecede i1sinmis firinda igi pisene kadar 30-35 dakika pigirin.
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