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YER FISTIKLI CIKOLATA SOSLU KEK

3 adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker
0.5 su bardag st

1/2 sana margarin

2.5 su bardagi un

1 bardak damla ¢ikolata
2 yemek kasigi kakao

1 kase cikolata sos

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi yer fistigi

3 yumurta ve toz sekeri 7 dk boyunca mikser ile ¢irpin. Stt ve yagdi ilave edin ¢irpmaya devam edin. Unu eleyip
karigima aktarin. Vanilya ve kabartma tozunu da ilave edip karigtirin. Kek hamurunu 2[?ye bélip 2 yemek kasigi
kakao ile kek hamurunun birini karistirin. 1 su bardag damla ¢ikolatayi ilave edin. Ayirmig oldugumuz diger
hamura yer fistidi ilave edip karistirin. Kek kalibini yaglayip unlayin. ilk olarak yer fistigini hamurun yarisini
doékin. Kakaolu hamurun hepsini ilave edip geriye kalan yer fistigini hamuru da ilave edin. Disik i1sida 50 dk
pisirin. (Ben ¢ok diistk olmasina 6zen gdsteriyorum ki bir anda kek yanmasin, i¢i ¢ig kalmasin.) Pisen kekimizi
kaliptan ¢ikartip énceden hazirladiimiz ¢ikolata sosu glizelce ddkelim ve toz findik ile stsleyelim.
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