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YER FISTIGI PASTASI

2 yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Keki Islatmak Igin:

1 su bardag sit

Arasi Igin:

1 su bardag st

1 poget krem ganti
Karameli Igin:

1 su bardagi seker
200 ml krema

1 yemek kasigdi tereyadi
1 kase fistik

Oncelikle kekini hazirlamaya baslayin. Keki icin; seker yumurta iyice kdpiik olana kadar ¢irpin.
Diger malzemeleri de ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Yaglanmig yuvarlak borcam yada tart kaliba dékerek 180 derece firinda pisirin.

Kek hafif ildiktan sonra Gzerine bir bardak stt dékin.

Bir bardak soguk sut ile krem santiyi ¢cirparak hazirlayin ve soguyan kekin tzerine yayin.
Karameli igin; sekeri tencere koyup orta ateste rengi dénene eritin.

Ardindan, tereyagini ekleyip hizlica karigtirin.

Kremayi dokup iyice karistirdiktan sonra altini kapatip sogumaya birakin ve fistiklari ekleyin.
Kramel soguduktan sonra ise kekin tzerine dokin.

Bir iki saat dinlendirdikten sonra pastay! soguk servis ediniz.
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