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YENIYIL KEKI

Malzeme:

250 gr Teremyag

225 gr esmer seker

4 adet yumurta

250 gr Bizim Mutfak Un

2 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi toz zencefil

1 adet muskat rendesi

200 gr kus UzOmU

200 gr sultaniye GzOmu

200 gr yaban mersini kurusu
100 gr kiraz sekerlemesi

60 ml elma suyu

Genis derin bir kapta kusizimd, sultaniye Gzima, yabanmersini kurusu ve kiraz sekerlemelerini karigtirip
Uzerini Ortecek kadar sicak su ilave edin. Bagka bir derin karistirma kabinda oda isisinda yumugsamis teremyagi
ve tozsekeri krema kivamina gelene dek ¢irpin. Teker teker yumurtalar ekleyip ¢irpmaya devam edin. Unu,
kabartma tozunu ve baharati harmanlayip yumurtal karigimin tGzerine ekleyin. Suda beklettiginiz kuru meyveli
karigimin suyunu siiziin. Kuru meyveleri ve elma suyunu hamura ilave edin. Hazirladiginiz karigimi 20 santim
kelepgeli bir kek kalibina dékiin. Onceden isitilmis 150 dereceye ayarli firnda 3,5 saat kadar pisirin. Yeniyil
kekini firndan alin. Izgara tel Gzerinde ilinmaya birakin. llik ya da soguk servis yapin.
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