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YENIDUNYA KEBABI

1 kilogram yenidinya

1 kilogram yagl koéftelik kiyma
Tuz

1 cay kasigi karabiber

Yarim c¢ay bardagi sivi yagd
Uzeri igin:

2 tane taze domates

Yesil biber

Kuru sogan

7-8 dig sarimsak

Ik olarak kiymayi genis bir kaba alin ve igine tuzu ve karabiberi ekleyip yogurun.

Ardindan yenidUnyalari iyice yikadiktan sonra i¢ ¢ekirdeklerini ve sapini ¢ikarin. (Arzu isterseniz kabuklarini da
soyabilirsiniz.)

Hazirladiginiz kiymay! pargalar kopararak yenidinyalarin i¢cine koyun ve yagladiginiz tepsiye yuvarlak
olusturacak sekilde yerlestirin.

Sarimsaklar yikadiktan sonra bitiin halde aralara yerlestirin.

Biber, sodan ve domatesleri kesip kebabin Ustline yerlestirin ve firinin giiciine bagli olarak 180-200 derecede
yarim saat pisirin.

Pistikten sonra tepsiyi ¢ikarin ve biraz dinlendirin. Ardindan servis edin.

Yenidinyalar taze oldugu icin suyunu birakacak ve yemege lezzet katacak. Ancak arzu ederseniz yenidinyalar
ve etleri kebap siglerine dizip mangalda da pisirebilirsiniz.
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