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MALTA ERIGI KEBABI (GAZIANTEP)

1 kg Malta erigi

500 gr kebaplik kiyma
1/2 gay bardagi su

1 corba kagig nar eksisi
Tuz ve karabiber

Malta eriklerinin Ust ve alt kisimlarini kestikten sonra ortadan ikiye bélip igini ¢ikarin. Kiymaya, ayri bir kapta tuz
ve karabiberi ekleyip karistirin. Malta eriginin igini bosalttiginiz kismina, kiymadan ki¢lk parcalar yerlestirip
tepsiye dizin. Su ile nar eksisini karistirip tepsinin (izerinde gezdirin. 180° C isitiimis firinda, yarim saati Usti
kapali olacak sekilde, 45 dakika pisirin.
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