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YILBASI PASTASI

3 adet yumurta

2 cay bardag toz seker
2 cay bardagi yogurt

3 ¢corba kasigi margarin
3 ¢ay bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu
Kremasi icin:

1/2 paket krem santi
2.5 su bardag st

3 corba kasi§i toz seker
2 adet yumurta sarisi

3 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

Iciigin:

2 adet muz

1 cay bardagi sit
Sislemek icin:

1 paket bitter ¢ikolata

1 ¢corba kasigi tereyad
1 paket krem santi

1/2 su bardagi st
Yesil gida boyasi
Antepfistigi

Yumurta ve sekeri ¢irpin. Karisima margarin ve yogurdu ekleyin. Kabartma tozu ve unu karistirip harca ekleyin.
170 derecelik firnda 35 dakika pisirin. Soguduktan sonra enlemesine ikiye bélin. Balli stitle iki pargayi da
islatin. Krema igin vanilya hari¢ tUm malzemeyi karistirarak pisirin. Ocaktan alip vanilyay: ekleyin.
Pandispanyanin her iki parg¢asina ince bir tabaka halinde strtin. Muzlari sttle ezin ve tabaktaki pandispanyanin
Uzerine yayin. Diger pargay! Usttine kapatip buzdolabina koyun. Gikolatay! benmari usull eritip tereyagdi ekleyin.
Pastanin Gzerine surin. Krem santiyi sitle ¢irpin, yesil gida boyasini ekleyip karistirin. Pastaya sekiller yapin.

© lezzetler.com tarif no:64801 « adi:Yilbagi Pastasi « gonderen:referans « indirme tarihi:06.05.2024 - 07:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yeni-yil-pastasi-vt7412
http://www.tcpdf.org

