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YENI YIL PASTASI

Nedime Arzu Tagstekin

1 adet hazir pandispanya keki
500 gram sit

50 gram nisasta

2 adet yumurta (sarisi)

510 gram toz seker

1 cay kasig vanilya

1 paket damla ¢ikolata

1 su bardagi dévilmuis findik
4 adet rulokat gofret

Pasta kremasi yapmaya yarim kilo sttl isitarak basliyoruz. Tencereye eklenen siitlin Ustiine sekerin ¢ de
ikisini ekledikten sonra 1sinmaya birakiyoruz. Seker eriyene ve vanilya aromasini verene kadar isitmaya devam
ediyoruz. Sonra yumurta sarilari ve nisastayi ¢irpin. Derin bir kap igine aldiginiz yumurta ve nisastayi ve kalan
sekeri iyice karistiriniz. Hazirladigimiz karisima bir su bardagi sut ekleyip cirpalim ve dinlendirelim. Pandispanya
kekimizi sutle 1slatalim. Hazirladigimiz kremayi pandispanyaya dokup surelim. Damla gikolata serpistirip diger
kat olan pandispanya ile kapatalim. Kalan kremay 2.kata strelim. Damla ¢ikolatalar ile 2015 yazip gilen yuz
sekli verelim. son olarak Uzerine rulokat gofret ve findik parcalari ile stsleyelim.
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