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YENI YIL MUFFINI

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci
2 su bardagi un (200 g)

3 yumurta

175 g toz seker (1 su bardag)

1 cay bardagdi sut (100 ml)

1,5 gay bardag sivi yag (150 ml)

Uzeri igin:

2 paket Pakmaya Sade Krem Santi (150 g)
1 su barda@i soguk st (200 ml)

Yaban mersini

Frenk GzOmu

1,2 tatl kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Kek hamuru igin yumurtalarla sekeri mikserle ¢irpin.

Suti ve sivi yagi ekleyip biraz daha ¢irpin.

Pakmaya Mayali Sade Kek Harci’'ni ve unu bir arada harmanlayin.

Kuru karigimi yumurtali karisima ilave edin, mikserle karistirmaya devam edin.

Hamuru yaglanmis kiiclk kek kaliplarina paylastirin.

Soguk firinda 10 dakika bekletin.

175 derecede firini isitin.

15-20 dakika pisgirin.

Bu arada santiyi hazirlayin. Bunun igin Pakmaya Sade Krem Santi’yi soguk sitle iyice girpin. Santiyi yildiz ug
takill sikma torbasina aktarin.

Kekler soguyunca Uzerlerine dekoratif bir sekilde santi sikin.

En son, yaban mersini taneleri ile frenk Gzimd yerlestirin, Pakmaya Pudra Sekeri serpin.
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