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YENI YIL KURABIYESI

125 Gr. Margarin

2/3 Su Bardagi Pudra Sekeri
1 Adet Yumurta Sarisi

1 Paket Vanilya

2 SuBardagiUn

1 Gorba Kasig Kus Uzimi

On hazirlik olarak firini 160 derecede isitalim. Yag, seker, yumurta sarisi ve vanilyay! kiiciik bir kapta
karigtiralim.

Hafif bir krema kivamina gelene dek mikserle ¢irpalim. Unu eleyerek kaba alalim. Kugizimlerini ilave edelim.
Yumusak bir hamur haline gelene dek karigtiralim.

Hafif unlanmig bir zeminde yumusak hareketlerle yoguralim. Daha sonra hamuru ikiye bolelim. _
Hamurun yansini iki yaprak yagdh kagdidin arasina koyalim. Ince bir hamur haline gelene dek agalim. Ikinci
hamuru da ilki gibi agalim. 20 dakika kadar buzdolabinda dinlendirelim.

Gam agaci seklindeki kaliplarimizi kullanarak hamuru keselim ve firin tepsisine yerlegtirelim. Firinin en st
rafinda 20 dakika pigirelim.

Cikardiktan sonra 5 dakika tepsinin icinde birakalim. Daha sonra tepsiden servis tabagdina alip sogumaya
birakalim.
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