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YENI YIL BISKUVISI (ISKOC)
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1 tath kasidi tereyagla biyik bir tepsiyi yaglayip, bir kenara birakiniz.

Unu ve pirin¢ ununu orta boy bir kaseye eleyip, 120 gr (1/2 su bardagi) sekeri katiniz. Kalan 240 gr (16 ¢orba
kasiJ!) tereyagdi ekleyip, bicakla kiiglk pargalara kesiniz. Parmaklarinizla tereyadi, karisim ekmek ici
g6rinUmUnU alana kadar una yedirip, pirtiksiz bir hamur elde edene kadar yogurunuz. Hamuru unlanmig
tezgaha koyup, ikiye ayiriniz. Her iki par¢ayi 1 cm kalinliginda ve 15 cm biiytkligiinde birer daire bigiminde
aciniz. Hamur dairelerini yagladiginiz tepsiye yerlestirip, kenarlarina parmaklarinizia kirmalar yapiniz. Ustlerine
birkag yerden catal batiriniz. Tepsiyi buzdolabina kaldirip, hamuru 20 dakika sogutunuz.

Once, firminizi orta sicakhga (180 C) getirip, i1sitiniz.

Tepsiyi firnin orta katina srip, hamurlar 10 dakika pisiriniz. Firinin sicakh@ini kisip, (150°C), yeni yil
biskuvilerini 30 - 40 dakika daha, kitir kitir ve hafif kahverengi olana kadar pigiriniz.

Tepsiyi firindan alip, daireleri bigakla G¢genlere kesiniz. Tepside hafifce sogumalarini bekledikten sonra, kalan 1
corba kasidi sekeri Giggenlerin Ustline serpiniz. Yeni yil bisktvilerini tel 1zgara Ustlne alip, tamamen soguttuktan
sonra servis ediniz.

Not: isko¢ mutfagindan alinan yeni yil biskiivisi, genellikle dzel kaliplarla hazirlanir. Bu kaliplar tahtadan yapilip
altina devedikeni bigimi kazilmistir ve sekil bisklvi tstlne ¢ikar. Ama bdyle bir kalip bulunmadiginda herhangi
bir tepside de hazirlanabilir.
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