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YENI BAHAR CORBASI

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

6 corba kasiJi toz tarhana

8 su bardag tavuk suyu

1 ¢corba kasigi kiyllmis taze nane

1 corba kasigi kiyilmig taze dereotu

1 corba kasigi kiyllmis taze maydanoz
1 ¢corba kasigi tereyad

2 corba kasiJ! siviyag

1 tath kasidi tuz

Tereyadi ve siviyag tencereye konur. Gok ince kiyilmig kuru sogan atilir. Kuru bir gériintli kazanana kadar
kavrulur. Uzerine salca ilave edilir, salca kokusu cikana kadar kavrulur. Tarhana ilave edilir. Alt-Ust ederek 1-2
tur cevrilir. Soguk tavuk suyu ve tuz ilave edilir. Devamli karigtirarak fokurdayana kadar pigirilir. Ates yariya
indirilir, 5 dakika daha pigirilir. Yegillikler atilir, sdyle bir karigtirilir, atesten alinir. Sicak olarak servise sunulur.
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